INnNovacion

Ingeniero ¢




19° URUMAN | 2° & INGURU 2023

En FATTORIA BUCCINO elaboramos dulces y conservas de membrillo, apostando

a la maxima calidad y siguiendo recetas que nos recuerden el sabor de lo casero.

www.uruman. - WWwWw.aiu.org.uy
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ORIGENES

« Compra de la quinta
« Plantacion de membirillos

« Elaboracion en casa de todo tipo
de conservas

« Diferencias entre lo caseroy lo
disponible en el mercado.

Buscar alternativas para la
produccion de la guinta

FATTORIA

www.uruman.org - WWwWw.aiu.org.uy
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Elaboracidon de un dulce de membrillo
colorantes) vy

ACCIONES
natural (sin coservantes ni

Elaboracion de pulpa de memobrillo en
envase aséptico. SIN CONSERVANTES similar al hecho en casa (MERCADO LOCAL)

(EXPORTACION)

FATTORIA
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PROCESAMIENTO DE LA FRUTA

ESCALDADO
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SELECCION TRITURADO ==l ; ENVASADO ASEPTICO
LAVADO CONCENTRACION
TAMIZADO Y REFINADO PASTEURIZACION

Mediante un proceso unico en el pais, se procesa la fruta para obtener una pulpa de

membirillo de excelente calidad y que puede ser conservada a temperatura ambiente

sin ningun tipo de conservante.

FATTORIA
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ENVASADO ASEPTICO

l FATTORIA |
v
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PRODUCTO FINAL

| FATTORIA ’
v
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ELABORACION DE NUESTRO DULCE

ﬂ Al utilizar materia prima
AZUCAR de excelente calidad vy
J v

una receta tradicional,

obtenemos un producto

final dnico en el

PULPA DE EVASADO

MEMBRILLO COCINADO EMPAQUETADO mercado'

www.uruman.org - WWwWw.aiu.org.uy
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JALEA DE
MEMBRILLO

Al utilizar materias primas de excelente calidad y una recetas auténticas, obtenemos

una familia de productos que son unicos en el mercado.

FATTORIA
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CRECIMIENTO

* Mejora de los procesos

* Desarrollo de nuevos productos

» Participacion en eventos y ferias
gatrondmicas

* Aumento de puntos de venta

+ Consolidacion en mercado natural
y gourmet

* Ingreso a grandes superficies

www.uruman.org
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LOGROS

« Exportacion de pulpa de membrillo sin
conservantes (Argentina, Brasil,
Espana).

 Generacion de un mercado para dulce
de membrillo premium.
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tMuchas

Ingeniero Quig
Cel.
ricardo@




